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Il decennio delle Do,
del Simei e del V1n1taly il vino
italiano sale sulla “piramide”

1963 era nato anche Simei, organizzato da UIV, Salone delle tecnologie
per enologia e imbottigliamento che avra un ruolo fondamentale
nella rivoluzione qualitativa del settore nei decenni successivi

di GTIULIO SOMMA
direttore del Corriere Vinicolo

Dai venti gelidi della “guerra fredda” ai
primi passi del Vecchio continente per la
costruzione di un’Europa unita,dalla fine
del boom economico al faticoso percorso
d’industrializzazione del Paese, il decennio
1958-1968 rappresenta un periodo complesso
della storia italiana.I fenomeni di “massa”

a livello di consumi, di cultura, di questioni
morali segnano il definitivo passaggio della
societa italiana da agricola a industriale, o

per certi versi da tradizionale a moderna,

con tutta una serie di conseguenze a livello
sociale ed economico, culturale e politico che
porteranno anche la Chiesa cattolica, sotto il
pontificato di Giovanni XXIII a confrontarsi
con i temi della poverta del sottosviluppo

(con l'enciclica Mater et Magistra) e sui temi
di politica internazionale con la altrettanto
nota Pacem in terris. Per il settore vitivinicolo,
questo decennio registra alcune tappe storiche
di grande importanza.Il 1° gennaio 1960 viene
ridotta la tanto detestata imposta al consumo
dei vini, che sara completamente cancellata dal
1° gennaio 1962.Si conclude cosi una battaglia
pluridecennale del mondo del vino che
I'Unione Italiana Vini aveva condotto spesso
da sola utilizzando il suo giornale, Il Corriere
Vinicolo, come araldo del proprio messaggio.

Arriva la legge 930/1963

Ma l'accadimento che consegnera davvero
questo decennio alla storia del vino italiano
é l'arrivo della prima legge organica
sulle denominazioni di origine, grazie
all'emanazione della legge delega del 3 febbraio
1963 numero 116 e delle successive norme
sull'origine dei vini stabilite dal d.p.r.12 luglio
1963 n.930.11 varo di questi provvedimenti
segnera il passaggio da un approccio legato
prevalentemente alla tutela territoriale verso
un pitt ampio riconoscimento, per legge, della
qualita del prodotto vino, determinato dal
rispetto dei disciplinari,i cui limiti produttivi
analitici e organolettici diventano molto
pit restrittivi rispetto a quelli imposti dalle
precedenti, e pressoché mai completamente
entrate a regime, leggi sui vini tipici.

CONTINUA &%

La legge 930/1963 segna uno spartiacque
decisivo nella nascita del moderno sistema
vitivinicolo italiano. E non e forse un caso che
proprio in questi anni, esattamente

tra il 22 e il 23 settembre 1967, vengono
organizzate a Verona le “giornate del vino
italiano”, antesignane della fiera che oggi
e diventata la pit importante vetrina

- promozionale del vino italiano. E nel
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Tratto dal volume “Si pubblica il sabato”
I primi passi
dell’Europaele
tensioni sul commercio
internazionale: si affina
il gusto dei consumatori
ed entra in scena
Veronelli

di LUCIANO FERRARO
Corriere della Sera

Il decennio si apre con il primo grande
passo verso un’Europa unita. I trattati di Roma
firmati il 25 marzo 1957 entrano in vigore il
1° Gennaio 1958.Da questo momento uomini
e merci possono girare liberamente tra sei
Stati: Italia, Germania, Francia, Paesi Bassi,
Belgio e Lussemburgo. Per il vino italiano si
apre una grande possibilita per farsi conoscere
all’estero, aspetto che preoccupa notevolmente
la Francia. Per aiutare il mercato interno nel
1959 viene abolita 'imposta comunale sul
consumo. I1 1960 & 'anno delle Olimpiadi a
Roma e i nostri vini continuano ad essere
apprezzati all’'estero.

Intanto, i
consumatori di
vino italiano
cominciano

a raffinare il
proprio gusto:

si sceglie il rosso
oil bianco da
abbinare alla portata
giusta e silegge il libro
di Luigi Veronelli

“IVini d’Ttalia” definito “monumentale
inventario” del vino. Sul Corriere Vincenzo
Buonassisi discute anche del vino nel risotto
alla milanese, parla dei sommeliers e della
necessita di una cultura della degustazione.
Nascono le prime enoteche pubbliche (in
Piemonte) e si dibatte sulle DOC: nel 1963
arriva la legge 930 che introduce in Italia i
vini a Denominazione di origine, e qualcuno
lamenta gia troppa burocrazia. Tra Stati Uniti
e Francia comincia la “guerra fredda” del vino
al punto che il governatore della California
porta a Parigi casse di vini americani ma nel
1965 viene deciso “niente vini francesi nei
ricevimenti americani”.

111966 & 'anno dell'alluvione che il 3 e
4 novembre devasta Firenze,la Toscana e
colpisce anche il Veneto: i danni ai vigneti
e a tutta I'agricoltura di queste regioni sono
ingenti. Ma i produttori non si scoraggiano:
tra Valdobbiadene e Conegliano si inaugura la
prima “strada del vino” italiana e a Serralunga
d’Alba si vara il progetto di una enoteca
pubblica permanente.

Intanto,a Verona, la Fiera indice le
“Giornate del vino italiano” che saranno
destinate ad avere un ruolo decisivo per le
sorti del vino italiano, pur se sotto altro nome.
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Cambiano le tecnologie.
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La passione é
la stessa dei pionieri.

Fine Ottocento. Il fondatore Bortolo
Bertolaso da vita a una serie di invenzioni
che migliorano il lavoro di chi imbottiglia e
gli valgono i primi riconoscimenti nazionali.

Inizi anni Duemila. Quattro generazioni
dopo, il gruppo Bertolaso accompagna
aziende in tutto il mondo con lo stesso
talento nell'anticipare gli sviluppi del settore.
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Scopri la nostra storia su
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Il decennio delle Do,
del Simei e del Vinitaly

La 930/1963, salutata da tutta la stampa nazionale come nuovo
e moderno strumento di tutela della produzione di qualita, ma
anche di garanzia verso i consumatori, segna uno spartiacque
decisivo nella nascita del moderno sistema vitivinicolo italiano.
Dopo tre anni dallemanazione, nel 1966, arrivano i primi
riconoscimenti dei vini a denominazione di origine controllata
con tre decreti del presidente della Repubblica.Sono cosi
istituite la Doc Vernaccia di San Gimignano, 'Est! Est! Est! di
Montefiascone e la denominazione di origine controllata Ischia
bianco, Ischia rosso e Ischia bianco superiore.La prima legge
italiana sulle Do arriva “al momento giusto”, potremmo dire,
per offrire una risposta coerente e organica a un consumatore
che in quegli anni stava riscoprendo il mondo del vino con una
cultura, un’attenzione e una sensibilita tutte diverse dal passato.
Escono allora i primi libri di Luigi Veronelli, mentre sui giornali si
moltiplicano gli spazi dedicati alla cucina e al vino.I consumatori
intanto cominciano ad affinare il proprio gusto, aprendosi non
solo alla scoperta di nuovi vini e di nuovi abbinamenti ma anche
ricercando sempre pit il consiglio degli esperti.
Due importanti “prime” fieristiche

Non € forse un caso che proprio in questi anni, esattamente
tra il 22 e il 23 settembre 1967, vengono organizzate a Verona le
“giornate del vino italiano”, primo atto ufficiale da cui prendera
vita quella che oggi € diventata la pitt importante fiera del vino
italiano, oltre che certamente una delle piti importanti vetrine
espositive internazionali del settore enologico, il Vinitaly. Questa
“denominazione”, che appare gia dalle prime edizioni della
manifestazione, scritta in piccolo, diventera il nome ufficiale del
salone, a partire dall'edizione del 1971.

DEUTSCH]N
[TALIANO

Ma il mondo del vino vivra, in questo decennio, un’altra
importante “prima” fieristica destinata ad accelerare il percorso
di innovazione della produzione vitivinicola italiana che avra un
ruolo fondamentale nella rivoluzione qualitativa che il settore
attraversera nei decenni successivi.

1110 novembre del 1963, quattro anni prima del debutto
delle “giornate del vino italiano”,I'Unione Italiana Vini
inaugurava a Milano il primo Salone macchine per l'enologia e
I'imbottigliamento (Simei). Listituzione di un salone di macchine

e attrezzature per 'enologia, che sostituisse il Padiglione Macchine

Enologiche della Fiera campionaria di Milano, era stata sollecitata
tre anni prima da quattro autorevoli industriali italiani di questo
settore: Nino Padovan,Aldo Gianazza, Santiago Cerletti e Romolo
Comini. Questi si erano rivolti all’allora direttore dell'Unione

Italiana Vini, Antonio Niederbacher, per una consulenza personale,

ma egli volle trasformare il loro desiderio in un’opera dell’'Unione.
Propose, infatti, e ottenne dai suoi mandatari,che la titolarita del
nuovo Salone fosse intestata a nome di Unione Italiana Vini e che

la manifestazione si aprisse alle macchine per I'imbottigliamento,

senza limitarsi alle sole apparecchiature enologiche, come in un
primo momento ipotizzato.

Da allora ad oggi, ogni due anni UIV organizza il Simei, che vedra

tra il 19 e il 22 novembre 2019 la sua 28a edizione, nei padiglioni di
Rho di Fiera Milano. Il Corriere Vinicolo ha da sempre raccontato
il Simei, offrendo ai suoi lettori pit1 edizioni speciali in occasione
di ognuna delle 27 edizioni passate della manifestazione, una

tradizione che si ripetera anche quest’anno con due numeri ricchi

di notizie, interviste e anticipazioni delle pitt importanti novita
presentate in fiera. Giulio Somma

1 958-196 8
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Dalle pagine del libro “Si pubblica il sabato. 90 anni di storia del Corriere Vinicolo”

La nascita delle denominazioni di origine,

da una tutela dell’'origine geografica
ad un’istanza di qualita per legge

Emanate le norme per la tutela

Altro fronte di battaglia

delle denominazioni di origine

1l produttore,da un

dell'Unione Italiana Vini,
fin dalla sua fondazione, un importante traguardo :
era stato quello della tutela
dell’origine geografica dei
vini per la valorizzazione
della qualita. Nel corso
degli anni Sessanta,dopo
I'importante vittoria sul
fronte fiscale, si raggiunse
un secondo traguardo,
capace di cambiare

il destino del settore

Raggiunto in extremis | for delle vitiv

toppa che risponde ai voli di fullii sel-
infcaltura - Il testo del provvedimenta

lato, trarra beneficio

dalla notorieta della

denominazione sul mercato
(notorieta derivante per
prima cosa dalle sue
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caratteristiche qualitative),
mentre per il consumatore

D

la presenza del nome
geografico sara la garanzia
che il prodotto abbia quelle
peculiari caratteristiche,

fissate per legge, che ne

MEL SALONE COMTRATTAZION]  VIRENGO WOSESA.

vitivinicolo italiano. , garantiscono il profilo
A Il primo «SIMEI,| LAssemblea generale .
Un passaggio . .. . dell'Associazione agenti gustativo.
in due padiglioni PR
e rappresentanti in vini , .
fondamentale nella e E B | it v e W b L'approvazione alla Camera

normativa nazionale del
vino avvenne nel 1963 con
l'emanazione della legge
delega sulla denominazione
dei vini del 3 febbraio 1963
n.116 e delle successive
norme sulle denominazioni
d’origine dei vini stabilite
dal Dpr 12 luglio 1963 n.9304.

Il varo di questi provvedimenti definira un passaggio,
non scontato,da un approccio prevalentemente di tutela
territoriale verso un piltt ampio riconoscimento, per
legge, della qualita del prodotto vino, determinato dal
rispetto dei disciplinari, i cui “limiti” produttivi, analitici e
organolettici saranno molto piti restrittivi di quelli imposti
dalla precedente legge sui vini tipici. La legge 10 luglio
19305 identificava, infatti, come vini tipici “i vini genuini
pregevoli e quelli speciali,i quali,avendo origine accertata
per localita di produzione, per terreno, per vitigni e per
sistemi di preparazione abbiano caratteri organolettici
costanti e tali da conferire loro particolare finezza e bonta”,
focalizzando la genuinita sulla provenienza territoriale e
demandando poi ai nascenti Consorzi la tutela e l'effettiva
delimitazione delle zone di produzione.

Diversamente, i nuovi disciplinari che nasceranno in
seguito al Dpr 12 luglio 1963 n. 930, oltre a determinare
precisamente la zona di produzione delle uve, fisseranno
per legge qualita e quantita produttive, indicando la
composizione ampelografica, le pratiche enologiche
ammesse, stabilendo le caratteristiche chimiche ed
organolettiche che i vini dovranno avere al consumo. La
questione della tutela del nome geografico assumera un
valore tutto nuovo, ritrovando la sua importanza nel fatto
di arrivare ad abbracciare e coniugare gli interessi del
mondo produttivo con quelli dei consumatori.

pron

dei Deputati della legge
delega per la tutela della
denominazione di origine
dei mosti e dei vini, votata
il 23 gennaio 1963, viene
annunciato sul Corriere
Vinicolo del successivo

28 gennaio; il servizio
riportante la cronaca della
discussione parlamentare porta il significativo titolo “E in
vista la soluzione di un problema semisecolare”.

La legge delega, pubblicata sulla Gazzetta Ufficiale n.58
del primo marzo 1963 ed entrata quindi in vigore dopo
quindici giorni, concedeva al governo quattro mesi per
l'emanazione di un decreto avente valore di legge ordinaria
per la tutela delle denominazioni di origine dei mosti e
dei vini. Il decreto del Presidente della Repubblica arrivo
in extremis il 12 luglio successivo, a pochi giorni dalla
scadenza del tempo utile.

La notizia dell'emanazione del Dpr 930 del 12 luglio 19636
occupa la prima pagina del Corriere Vinicolo n.29 del 22
luglio. Un articolo firmato dal prof. Pier Giovanni Garoglio
introduce ai lettori le principali novita delle normativa.

I primi decreti di riconoscimento dei vini a
denominazione di origine controllata arrivarono tre anni
pitt tardi, con tre decreti del Presidente della Repubblica del
3 1marzo 1966.

1l decreto di approvazione della denominazione di origine
controllata del vino “Vernaccia di San Gimignano” con il
relativo disciplinare fu pubblicata sulla Gazzetta Ufficiale
n.110 del 6 maggio 1966; quello relativo alla denominazione
“Est! Est!! Est!!! di Montefiascone” sulla GU n.111 del 7
maggio 1966, mentre il decreto di approvazione della
denominazione “Ischia bianco”, “Ischia rosso” e “Ischia
bianco superiore” sulla GU n.112 del 9 maggio 1966.

I PRESIDENTI DELLUNIONE ITALIANA VINI

Salvatore Migliorisi
1956 - 1976

[ DIRETTORI DE “IL CORRIERE VINICOLO”

Salvatore Migliorisi - dal 1952 al 1976
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In occasione dei 150 anni dalla nascita

Arturo Marescalchi,
“apostolo” della vite e del vino

di FRANCESCO E.BENATTI

1 9 6 8

Un'impresa affascinante, anche se non facile, tracciare il profilo di uomo come Marescalchi. Si puo considerare
il “primo enotecnico d’'Italia”, ma fu anche insegnante, ricercatore, uomo politico, congressista, accademico della Vite
e del Vino, giornalista e divulgatore, e per molti, piu semplicemente, ma molto concretamente un “Maestro”.
Un grande protagonista del mondo del vino italiano, figura centrale nell’attivita di Unione Italiana Vini
e nella storia del Corriere Vinicolo, che fondo nel 1928

Tracciare per il Corriere Vini-
colo un profilo biografico di Ar-
turo Marescalchi non é cosa da
poco, per almeno due ragioni.

Una prima, di carattere pret-
tamente formale: la tipologia
testuale dell’articolo di gior-
nale di un settimanale non
soddisfa, per questioni di spa-
zio (ma non solo), la necessita
di adeguato approfondimento
che converrebbe alla biografia
di una figura poliedrica (si per-
doni il termine abusato) come
quella dell’enotecnico baricel-
lese. Enotecnico abbiamo detto,
ma gia qui, é chiaro, si &€ dovuta
usare una definizione assoluta-
mente parziale, scelta perché
ci piace immaginare che que-
sta sia stata la professione piu
cara a Marescalchi, tra le tante
in cui ebbe modo di cimentar-
si, con passione e dedizione, in
86 anni di vita. Questo perché
Arturo Marescalchi fu certo
il “primo enotecnico d’Italia”
ma fu anche insegnante, ri-
cercatore, uomo politico, (de-
putato e senatore del Regno,
arrivo ad occupare la carica di
Sottosegretario all’Agricoltura
del ministro Giacomo Acerbo),
congressista, accademico del-
la vite e del Vino, giornalista
e divulgatore, e per molti, piu
semplicemente, ma molto con-
cretamente come si conviene a
un agricolo, un “Maestro”.

Una seconda ragione che
rende problematico raccon-
tare Marescalchi sull'organo
di stampa dell'Unione Italia-
na Vini risiede nel rilevante
contributo che egli seppe dare
all'Associazione, per la quale si
Tese promotore e protagonista
delle pit importanti imprese
editoriali messe in atto dallo
stesso sodalizio milanese nella
prima meta del secolo scorso,
dirigendo un’opera di propa-
ganda e comunicazione del
vino italiano, e della sua indu-
stria,che ancora oggi € presa ad
esempio nelle scelte editoriali
del Corriere Vinicolo. Un con-
tributo, € bene sottolinearlo,
spesso solo parzialmente rico-
nosciuto nelle diverse biografie
prodotte al di fuori dell'Unione
Italiana Vini stessa.

Per necessita di sintesi, e per
garantirci una pilt semplice
via nel compito di redigere
questo breve profilo biografi-
co, seguiremo quindi lo sche-
ma gia tracciato nel 1955 - a

poche settimane dalla morte
di Marescalchi - da Italo Co-
smo sulle pagine della Rivista
di Vviticoltura ed Enologia, pe-
riodico della scuola e stazione
sperimentale di viticoltura e
di enologia di Conegliano (n.11,
anno VIII, novembre 1955). Co-
smo, altro autorevole uomo
d’ingegno della vitivinicoltura
italiana del secolo scorso, era
in quell’epoca direttore della
Rivista. Riprendiamo dunque il
suo articolo, inserendo qua e la
qualche altro dato proveniente
da altra fonte (come ad esem-
pio i due importanti discor-
si commemorativi comparsi
negli Atti dell’Accademia Ita-
liana della Vite e del Vino, vol.
VII - 1955, a firma di Giovanni
Dalmasso e Viscardo Montana-
11, e anche la nota che lo stesso
Dalmasso scisse per Buletin de
I'Office international du vin n.
298 del dicembre 1955), facen-
do poi accenno all'importante
contributo che egli seppe dare
alla spinosa questione della
definizione della normativa
italiana di protezione delle
denominazioni di origine del
vini, e proponendo infine una

sintesi dell’attivita editoriale di
Marescalchi all'Unione Italia-
na Vini.

Dalla campagna al Senato

Figlio di Claudio fu Gaetano,
maestro elementare di anni
trentatré e di Grimaldi Lucre-
zia di Pietro, Arturo Alfredo
Gaetano Claudio Marescalchi
nacque a Baricella, comune
della Provincia e Circondario
di Bologna, alle quattro del po-
meriggio del 30 ottobre del 1869
(Tatto di nascita di Marescalchi
compare Registro dei nati del
comune di Baricella, n.199, par-
te I,anno 1869).

Rimasto presto orfano di ma-
dre, all’eta di dieci anni sara a
Bologna dove, ospite degli zii
ultimo gli studi elementari per
poi cimentarsi in quelli tecnici.
Tradizione vuole che la passio-
ne per la cultura della vite e per
I'industria enologica, gli fosse
stata trasmessa dallo zio En-
rico, fattore dei conti Massesi
prima e del principe Hercolani
di Bologna poi.

La vincita di una borsa di
studio bandita dalla Banca Po-
polare di Bologna gli permise,

a partire dall'ottobre del 1886
e fino al 1889 di frequentare la
scuola di Viticoltura e di Eno-
logia di Conegliano, istituto
dove presto si distinse e a cui
sempre rimarra legato. Al 1889
risale la sua prima opera nota,
uno studio intitolato “Chimismo
della fermentazione”.

Nell'inverno del 1889-90 Ma-
rescalchi si mosse verso Bor-
deaux, dove ebbe la possibilita
di impratichirsi presso diverse
celebri cantine e di frequentare
i corsi serali di Ulysse Gayon e
Pierre-Marie-Alexis Millardet,
celebri docenti nella locale uni-
versita.

Rientrato in Italia per un bre-
ve periodo assunse nel 1890
la vice direzione dell'Istituto
Enopomologico di Parenzo, cit-
ta dell'Istria allora in territo-
rio austriaco. Qui Marescalchi
compi le sue prime indagini
di enochimica. Sara di nuovo
in Italia, nel 1892, in qualita di
aiuto alla Cattedra e al Labo-
ratorio di Fitopatologia della
Scuola superiore di Coneglia-
no. A questo impegno affianco
quello di insegnante di Scienze
naturali al corso inferiore della

stessa scuola. Questo € anche il
periodo degli studi sui fermen-
ti selezionati in enologia, con-
dotti insieme al professor Pico
Pichi e della collaborazione alla
redazione della grande Sylloge
fungorum omnium hucusque co-
gnitorum, opera enciclopedica
dell'illustre micologo padovano
Pier Andrea Saccardo, che gli
concesse l'onore dell’intitola-
zione di un fungo, il “Corticum
Marescalchianum”.

Nel luglio del 1892 troviamo
Marescalchi quale Segretario
Generale della giuria vinicola
alle Esposizioni milanesi del
Castello Sforzesco. E in questa
occasione che sempre a Milano,
promosse il Primo Convegno
degli enotecnici italiani, incon-
tro che porto alla costituzione
della Societa degli Enotecnici,
che Marescalchi presiedette
poi per molti anni.

Tra 11892 e il 1893 nacque I'E-
notecnico, periodico di viticoltura e
di enologia dedicato agli interessi
degli enotecnici,quindicinale che
vide come Direttore onorario
Antonio Carpené, e nel quale il
fondatore Marescalchi profuse
molto impegno, occupandosi
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oltre che della direzione edito-
riale anche di questioni ammi-
nistrative e pitt pratiche.

Come aiuto alla Cattedra di
Agraria di Bologna, affianco
fino al dicembre del 1894 il
professor Domizio Cavazza, gia
Direttore della Scuola Enolo-
gica di Conegliano. Nel 1895 &
chiamato a Casale Monferrato
da Edoardo Ottavi, per essere
redattore capo de Il Coltivatore e
del Giornale Vinicolo Italiano,una
posizione che occupera per ben
17 anni.

Nel 1902 istitui la Societa dei
Viticoltori Monferrini, che di-
verra poi, prima Societa dei
Viticoltori del Piemonte, e
successivamente Societa dei
Viticoltori d’Italia. Ne sara pre-

sidente per oltre dieci anni,

creando anche una prima bor-
sa vinicola locale.

Nel 1911, insieme al fratello
Ferdinando, fondo la Casa di
forniture di prodotti enologici
e anche la Casa Editrice Fratel-
li Marescalchi, che negli anni
pubblichera diversi manuali
tecnici di agricoltura, viticoltu-
ra ed enologia, e anche la rivi-

sta L'Italia Vinicola ed Agraria,

che vedra poi anni dopo anche
I'impegno del figlio Claudio.
Sempre a Casale, dove nac-
quero i suoi quattro figli, Eli-
sa, Claudio, Enrico e Umberto

lialia Vinicola

ed Agraria
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(nato nel 1917 e che perse la vita
sul fronte greco-albanese il 23
febbraio del 1941), comincio la
sua attivita politica, come con-
sigliere comunale e assessore
alligiene. Fu anche preside
locale Istituto Tecnico Leardi
per il quale riusci ad ottenere la
statalizzazione.

Durante gli anni della Prima
guerra mondiale si adopero
nell’assistenza dei profughi e
dei feriti giunti nel Monferrato
dal Veneto; nello stesso conflit-
to, il 16 agosto 1916 sul Carso,
perse la vita suo fratello Um-
berto,nato a Baricella il 4 aprile
1867.

Dalla presidenza Associazio-
ne Agricoltori Monferrini, che
si era nel frattempo costitui-
ta, organizzo nel 1924 la Festa
dell’'Uva, manifestazione che
successivamente indetta dal
Ministero dell’Agricoltura di-
venne nazionale, tenendosi nei
principali centri vinicoli d’Ita-
lia.

L'attivita politica

eivini tipici

Finita la guerra, Marescalchi
si candido alla Camera nelle
file di una lista di agricoltori

che aveva per simbolo I'aratro.

Eletto deputato rimase alla
Camera per quattro legisla-
ture, complessivamente dal 1

| miglion appamecchl & srumant
per enalisl dei ¥ind, olii ed aceli
Beagend ad indcalon
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dicembre 1919 al 19 gennaio
1934. Tra il settembre 1929 e il
gennaio 1935 fu Sottosegreta-
rio all’agricoltura e alle foreste
del ministero retto da Giovanni
Acerbo. Venne successivamen-
te nominato senatore del Re-
gno nella categoria 3: deputati
dopo tre legislature o sei anni
di esercizio. E possibile accen-
nare solo per sommi capi, nello
spazio che ci resta, all'impegno
politica di Marescalchi. Solle-
citdo per molti anni 'adesione
dell'1talia alla Accordo di Ma-
drid del 1891 sulla repressione
delle false o fallaci indicazioni
di provenienza e nella stessa
direzione lavord a che fosse
promulgata la legge contro le
frodi nella preparazione e nel
commercio dei prodotti agrari.
Nel dicembre del 1919, alla Ca-
mera, presentod insieme a Bia-
gio di Pietra, un'interrogazione
al Ministro dell’Agricoltura,
chiedendo se non fosse “oppor-
tuno ed urgente” riprendere gli
studi per una legge che potesse
tutelare, in Italia e all’estero, la
denominazione di origine dei
vini tipici, tanto piti che simile
legge era gia stata emanata dai
francesi, che oltre tutto erano
intenzionati ad avvalersene
davanti alla sezione economica
della conferenza di Pace di Pari-
gi. Presiedette quindi, a partire
dal luglio del 1921, la Commis-
sione per la stesura del primo
progetto di legge italiano per
la difesa dei vini tipici, dando
significativo apporto a tutte le
successive tappe dell’evoluzio-
ne della normativa di protezio-
ne dei nomi d’origine del vino
in Italia, fino alla legge 10 giu-
gno 1937, n. 1266, Provvedimenti
per la viticoltura e la produzione
vinicola, una riforma di ampio
raggio della regolamentazione
di tutto settore vitivinicolo, di
cui Marescalchi fu relatore alla
camera alta, in rappresentanza
della Commissione di Finanza
del Senato (una legge che pero
non trovo mai effettiva appli-
cazione per la mancanza di un
regolamento attuativo). E dove-
roso sottolineare che fu anche
grazie a Marescalchi che nella
normativa di tutela dei vini ti-
pici venne dato un ruolo di ri-
lievo agli enotecnici all'interno
dei Consorzi di tutela, dove tro-
varono un certo spazio anche, e
ancora grazie alle sollecitazioni
di Marescalchi,i commercianti
di vino. Nella sua lunga attivita
di parlamentare e di uomo di
Governo, il “Maestro” di Bari-
cella sostenne la nascita delle
cantine sociali e del credito
agrario, fu relatore di un pro-
getto di legge per l'assicurazio-
ne obbligatoria contro i danni
della grandine e di un altro per
listituzione di un agronomo
comunale ed intercomunale,
promosse la cultura delle uve
da tavola, lo studio ampelo-
grafico dei vitigni da vino, le-
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sportazione dell'uva e del vino,
listruzione, la sperimentazio-
ne e nel settore vitivinicolo, e
non solo. Numerosi gli incari-
chi parlamentari ricoperti, tra
tanti Marescalchi fu: Segre-
tario del Comitato Parlamen-
tare per l'Agricoltura (1920),
Presidente della Commissione
vinicola ufficiale del Ministe-
ro dell’Agricoltura (1922),
vice-Presidente del Gruppo
parlamentare agrario (1923),
membro del Consiglio supe-
riore dell’Agricoltura (1923),
membro della Commissione
parlamentare dei trattati e ta-
riffe doganali (1927), membro
del Consiglio Superiore Colo-
niale (1928), componente della
Commissione di Agricoltura
e Finanza al Senato (dal 1935
al 1942), membro del Comitato
della Stampa Agraria (1941) e
del Comitato per il metano bio-
logico agrario (1941), oltre che
relatore per dieci anni conse-
cutivi del bilancio dell’Agricol-
tura al Senato.
Dopo la seconda guerra mon-
diale lascio definitivamente la
politica, “per dedicarsi esclusiva-
mente - come scrisse Giovanni
Dalmasso - all'apostolato in favo-
re dellagricoltura”.

Convegni, congressi

ed accademie

Innumerevoli le partecipa-
zioni a convegni, congressi e
conferenze, che Marescalchi
presiedette o a cui interven-
ne, in Italia e all’estero (fu ad
esempio rappresentante dell'l-
talia ai Convegni internazio-
nali vinicoli di Barcellona e Pa-
rigi), di cui qualunque elenco,
anche se ampio, sarebbe proba-
bilmente manchevole.

Innumerevoli anche le ade-
sioni ad associazioni di cate-
goria, enti e istituti scientifici,
di cui é bene almeno ricordare
- oltre a quanto gia citato - che
fu chiamato a fare parte del-
le accademie di Agricoltura di
Verona (1927), dei Georgofili di
Firenze (1930), di Agricoltura
di Pesaro (1927), Torino (1931),
Bologna (1940), della Vite e del
Vino (1948), della quale assun-
se anche la presidenza onora-
ria. Quando nel 1946, per opera
di Giuseppe Asnaghi venne
ricostituita la Societa degli
Enotecnici Italiani, il “primo
enotecnico d’Italia” fu eletto a
membro del Comitato Onora-
rio.

L'impegno

all’Unione Italiana Vini

Lasciando ad altra occasione
la ricostruzione della produzio-
ne letteraria, tecnico scientifi-
ca, divulgativa e giornalistica
di Arturo Marescalchi, ci limi-
teremo nel concludere a fare
qualche accenno a quanto lo
stesso fece in quella “Casa del
vino” che fu ed € ancora oggi
I'Unione Italiana Vini. Nel 1918
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Marescalchi,
conservati
nella Biblioteca
diurv

assume la consulenza tecnica
dell'Unione e, sempre sotto la
sua direzione, inizia la pubbli-
cazione dell'Agenda del commer-

ciante in vini. Nel 1919 Mare-
scalchi volle creare 1'’Annuario
Vinicolo  d'Ttalia, un’impresa
editoriale che non puo che de-
stare meraviglia e che censisce,
suddivisi per regione, produtto-
ri, commercianti e mediatori di
vino italiani, fornendo dati sta-
tistici sulla produzione dell'uva
e del vino di tutti i comuni vi-
nicoli del paese. annuario, nei
suoi aggiornamenti annuali e
arricchimenti, fu stampato fino
al 1941 e poi di nuovo dal 1951
al 1963. Nel gennaio del 1921 &
pubblicato il primo numero di
Enotria. Rivista dell'industria e del
Commercio del Vino in Italia. Ma-
rescalchi ne assunse la direzio-
ne con l'intento preciso “di far
apprezzare nel concetto del pubblico
tutto il valore che pel nostro Paese
hanno la coltivazione della vite,
l'industria e il commercio del vino,
ed anche di elevare il grado di consi-
derazione in che sono tenuti quanti
di questa arte e di questo commer-
cio si occupano”. Nel 1928 fonda 11
Commercio Vinicolo - il settima-
nale che oggi tenete tra le mani
come Il Corriere Vinicolo, nome
che la testata assunse nell’a-
prile del 1950 - e lo diresse fino
al 1933, contribuendovi poi con
articoli e riflessioni in modo di-
scontinuo ma fino al 1955.

Tra questi ¢ bene ricordare
quelli raccolti nel volumetto
antologico Idee per la propagan-
da e la difesa del vino, edito nel
1937. In ambito di Unione Ita-

liana Vini nasce anche quella
che puo essere ricordata come
la sua opera piut importante
tra le circa 150 che qualcuno
ha contato, La Storia della Vite
e del Vino in Italia. Marescalchi
vi aveva pensato gia nel 1928,
suggerendo, prima durante un
simposio riunitosi a Torino du-
rante I'Esposizione Nazionale e
poi di nuovo nello stesso anno
sul numero di giugno Enotria,
che all'ltalia mancasse una
degna opera di storia viticola e
vinicola, che invece era gia sta-
ta pubblicata sia in Francia che
in Germania. Lopera, stampa-
ta in sole 600 copie numerate,
venne pubblicata in tre volu-
mi tra il 1931 e il 1937. Alla sua
preparazione  collaborarono
insigni studiosi e ricercatori,
diretti da Marescalchi e da Gio-
vanni Dalmasso. Una ristampa
anastatica dell'opera, che nella
sua edizione originale & ormai
pressoché introvabile, venne
edita da Unione Italiana Vini
nel 1979.

L'ultimo grappolo

Arturo Marescalchi mori nel-
la sua casa di Gardone Riviera
il 6 novembre del 1955. I suoi
funerali furono celebrati a Ba-
ricella il 9 novembre. Raccon-
ta Italo Cosmo che mentre la
salma si avviava attraverso le
strade del suo paese natio verso
I'ultima dimora, una bambina
offri in dono due grappoli d'u-
va, una bianca e l'altra rossa,
frutto della vite che del “Mae-
stro” era stata stata compagna
di tutta una vita.
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Dalle pagine di
“Si pubblica il sabato”
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Su «L'Allevatores di Ro=-
ma del 2 ottobre u.s. é ap-
parso il seguente articolo
che siamo lieti di riportare
sul nostro giornale, dal ti-
tolo originario: « Anche le
vacche gradiscono il " vin
brulé " » e che tocca un ar-
gomento gia da noi pid
volte toceato in precedenza:

« L'uso di offrire un po’
di vino agli animali dome-
stiei é antico quanto 'uma-
nitd, perché l'uvomo, dopo
la scoperta della sana, ge-
nuina e preziesa bevanda
energetica, non ha mancato
di far partecipe di questa
risorsa naturale anche co-
loro che collaborano alle
fatiche dei campi ed ai pu
pesanti lavori inerenti alla
vita quotidiana,

E poi, di secolo in secolo,
la tradizione si € sempre
mantenuta, essendo certi di
offrire, specialmente ai ca-
valli da tiro ¢ da viaggio,
una sostanza schietta e ri-
storatrice, specie durante i
mest estivi.

Ricordo anch'io di aver
osservato spesso, quando
ero ancora ragazzo, i car=
rettieri ed i vetturali, che
si fermavano volentieri da-
vanti alle frequenti osterie
a rifocillarsi, portare, poi,
al momento della partenza,
un bicchiere di vino ai pro-
pri cavalli che lo gradiva-
no assai. Poi il viaggio ri-
prendeva a passo piu sol-
lecito e l'uomo cantava ac-
compagnando il ritmo u-
guale e monotono del car-
retto o della vettura. L'abi-
tudine di offrire un poco
di vino ai cavalli era dif-
fusa specie in Germania ed
in Francia dove la stagio=
ne invernale rigida influi-
va maggiormente sulla re-
sa dei quadrupedi sotfopo-
sti ad uno sforzo prolunga-
to e pesante.

In questi ultimi tempi so-
no stati compiuti degli stu-
di interessanti circa Ueffet-
to che la somministrazione
del vino produce sopra di=-
versi animali. Il prof. Le-
chambre di Alfort, noto
zoologo e biologo, é giunto
a conclusioni interessanti e
degne di nota. Egli giudica,
ad esempio, una pratica
consigliabile ed utile quel-
la di offrire alle vacche, su=
bito dopo il parto, la som=
ministrazione di un quan=
titativo di vino zuecherato
caldo, da mezzo litro ad un
litro, a seconda del peso del
soggetto da confortare ed
aiutare a superare la erisi
puerperale. Nei confronti
dei cavalli, a somiglianza

1960
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di quanto fanno gli inglesi
da tanto tempo, risulta gio-
vevole un pastone costitui=
to di farina, olio, vine bian-
co e miele, opportunamen-
te amalgamato e ridoito in
forma di wova. Specialmen-
te i cavalli da tiro ne trag-
gono un aiuto notevole.

Oggi le maggiori atten-
zioni sono rivelte ai caval-
li da corsa.

Spesso  si  somministra
loro, al momento della
partenza, 500 grammi di
vino di champagne genui-
no e frizzante. Il cavallo ne
trae forza ed energia, il suo
scatto ¢ rapido e sicuro e
la resistenza allo sforzo no-
tevolmente prohungata.

Altri proprietart di ca-
valli da corsa erano soliti
offrire ai loro campioni un
litre di vino bianco addi-
zionato a trecento grammi
di zucchero, due sostanze
energetiche per eccellenza.

Anche oggi i carrettieri
son soliti dare ai loro ca-
valli pesanti da tiro del pa-
ne intriso nel vino genero-
so e schietto. Se poi fac-
ciamo un passo indietro nel
tempo, e ci fermiamo ad e-

saminare i molti cavalli che
erano impiegati nel fatico-
so e snervante lavoro di
trascinare le pesanti chiat-
te lungo i canali navigabi-
li che facevano affluire der-
rate alimentari alle grandi
metropoli, quali Londra,
FParigi, Bruzelles, ecc. i ca-
valli  ricevevano spesso,
nella stagione invernale, la
seguente razione, calcolata
sul peso medio di kg. 800
di ogni animale: erba me-
dica kg. 13, avena kg. 8,
crusca kg. 2, da uno a due

litri di vino con il quale si

NIO

inumidiva l'avena, renden-
dola pid fragrante ed appe-
titosa. Tale razione era la
pitt forte che si conoscesse
e corrispondeva all'incirca
al doppio di quella richie-
sta per il lavoro ordinario
ed era l'unico caso nel qua-
le si potesse consigliare un
impiego notevole e quoti-
diano di vine in una razio=
ne. Occorre, tuttavia, tener
presente che l'impiego del
vino nella razione di eni-
mali domestici, dal bue al
pulcino, dal cavallo alla pe=-
| cora, deve essere commisu=
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rato alle sua quantita, qua-
litd e gradazione alcoolica,
specialmente per quegli a-
nimali minutt che non ne
possono  sopportare dost
troppo elevate.

Per esempio, un cavallo
muore con l'indigestione di
250 grammi di alcool puro,
un grande ruminante con
350-500 grammi, un cane
con 40-50 grammi e per
uccidere un gallo, poi, ba-
stano 15 grammi.

Del resto si sa che Uabu=
so é sempre deleterio ed
anche fatale ».

PUBBLICATA DALL'UNIONE ITALIANA VINI
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$i terranno a Verona
le Giornate del vino italiano

Nei giorni 22 e 23 settem-
bre si terranno a Verona le
« Giornate del Vino Italia-
no » organizzate dalla Fiera
di Verona.

Alle manifestazioni pren-
deranno parte insieme coi
produttori ed operatori viti-
vinicoli, studiosi ed esperti
del settore, esponenti della
stampa nazionale ed estera
d'informazione, economico-fi-
nanziaria e tecnica, impor-
tatori e dirigenti di Enti e
di organizzazioni estere,
membri dell’Accademia della
vite e del vino, di Associa-
zloni varie e operatori ga-
stronomici piu qualificati,

Il 22 settembre avra luogo
un convegno sulle moderne
tecnologie della vinificazione
e conservazione dei vini; se-
zuira un dibattito sugli scam-
bi commerciali vinicoli nel-
I'ambito del MEC cui pren-
deranno parte operatori ita-

gio della stessa giornata sa-
ra effettuata una visita ad
una zona viticola veronese
|che si concludera con una
serata sul lago di Garda in
onore dei partecipanti e de-
gli ospiti. Nella seconda gior-
/nata proseguiranno i lavori
del convegno con i seguenti
temi: 1) Il vino nella medici-
na e nella dietologia; 2) Il
vino nella gastronomia, Se-
guiranno escursioni nelle zo-
ne vitivinicole veronesi. Con
queste manifestazioni la Fie-
ra di Verona si propone di
mettere a fuoco gli aspetti
piu salienti del settore viti-
vinicolo per quanto attiene
le tecnologie moderne e i
problemi mercantili, questi
ultimi riferiti alle prospetti-
ve comunitarie. Contempora-
neamente verranno aggior-

|dietetiche e

nate le conoscenze mediche,
gastronomiche

liani ed esteri. Nel pomerig-|sul consumo del vino,
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CARTA DEI VINI DITALIA
— - —

E' in distribuzione la Car-|desse poco significativa la lo-|bicazioni e in nota é precisa-

ta geografica dei Vini d'Italia
edita dall'Unione Italiana Vi-
ni a corredo dell’Annuario
Vinicolo d'Italia di imminen-
te pubblicazione,

La Carta, che sopperiscel:
ad una lacuna nel campo del-|
le pubblicazioni vinicole ita-|

ro presentazione grafica,
D'altra parte la nuova Car-
ta geografica dei Vini d'Italia
non intende adempiere a un
ruolo propagandistico comead
esempio quella, assai prege-
vole, pubblicata a suo tempo
dall'Istituto per il Commer-

liane, dopo l'esaurimento di ¢ ¢on I'Estero, ma vuole da-
quella preparata trent'anni orli(; in;a?(ﬁ;gfi?aned;";?;:ﬂ:
S0n0 Mfareomplanto sen. ‘xﬁipali_ vini tipici (o a denomi-
rata dal direttore dell'Unip-|azione di origine) “.gl'a.m’
ne Italiana Vini, dott. Nieder- |RET consentire una rapida in-
bacher, e stampata dallIsti-| I3

tuto Geografico De Agostini, Portanti e della loro dislo-
o cazione nelle diverse zone
Essa & in scala 1:1.400.000,| produttrici.

misurando circa 70 _cenurne-l Il principale intento di que-
tri di base per 90 di altezza. sta iniziativa editoriale del-
I vini tipici sono indicati|I'Unione Italiana Vini con-
non con i confini delle rispet-|siste, oltre che nella elimi-
tive zone di produzione, in-|nazione di una lacuna edi-
quantoché in melti casi questi|toriale molto evidente, anche
sono tuttora controversi o an- | nella selezione quanto pii ri-
cora da stabilire, ma coi no-|gorosa possibile delle deno-
mi racchiusi in rettangolini,| minazioni dei vini tipici, at-
come nella precedente edizio-|traverso il confronto di tut-
ne del sen. prof. Arturo Mare-|te le enografie finora pubbli-
scalchi, colorati in giallo per cate in Italia.
i vini bianchi, in rosse per| E’ da rilevare, infatti, che
i vini rossi o rosati e in ver-/ciascun elenco di vini tipi-
de per i vini liquorosi o dajci o a denominazione di ori-

gt sy b
H ’

Contrariamente ;-'anlla u[:';: fiche, divulgative, oppure
nuova non Vengono iniiicaleicomemp]atl? %a.gh accordi in-
1 duzioni di ciascuna re~ | ternazionali, ifferisce in ri-
e-pﬂf uzlont infatti ch |levante misura dagli altri,
& motevoli oseillazioni di gue- {2lche cbi consulti e rattron-|

A Yo ! |ti i suddetti elenchi assai
sti dati di anno in anno ren-:spesso incappa in motivi di
seria perplessitd e di dubbio.|

La Carta dei Vini d'Italia,
pubblicata dall'Unione Italia-
na Vini, ha invece prescelto
tutti i vini pitt importanti dal
punto di vista commerciale,
indicando a parte un elenco
di altri vini tipiei molto noti
ma di minore importanza e
trascurando le centinaia di)
vini di notorieta strettamen-|
te locale che per lo pitu si
possono identificare con pro-
duzioni tipiche pil ampie e
note,

I nomi dei vini, per ovvie
ragioni di spazio, sono indi-
cati nella forma pia sinte-
tica, ma una serie di note
chiarisce il completo nome di
origine per le diverse zone
(ad esempio si trova il vino
« aleatico» in tre diverse u-

to che si tratta degli « aleati-
ci» di Portoferraio, di Gra-
doli e del Monte Argentario).

Come & facilmente com-
prensibile, questa Carta non
accontentera tutti: la mate-
ria, infatti, presenta ancora
molti aspetti indefiniti e o-
pinabili, giacché manca per
molti vini un riconoscimen-
to ufficiale delle zone di pro-
duzione e della stessa deno-
minazione,

Tuttavia la Carta é da con-
siderare come il documento
pilt razionale ed aggiornato
in materia e una ottima fon-
te di orientamento in vista
dell’applicazione della futu-
ra, e speriamo prossima, leg-
ge sulla tutela delle denomi-
nazioni di origine dei wini
italiani.

Nella sua preparazione so-
no stati tenuti in considera-
zione, per quanto possibile,
i suggerimenti dei pil noti

tecnici e studiosi del nostro
settore.

La Carta troverd un suo
completamento nel capitolo
dedicato ai wvini tipici ita-
liani, e curato dal dottor
Claudio Marescalchi, incluso
nel lo Libro dell’Annuario
Vinicolo d'Italia (la cui di-
stribuzione iniziera in pieno
periodo vendemmiale essendo
gia completata la stampa per
oltre meta dell'opera).

La Carta dei Vini d'Ita-
|lia & stata gia inviata gra-
| tuitamente a tutti coloro che
hanne prenotato I"Annuario
Vinicolo d'Italia, ¢ pud es-
sere richiesta dagli altri in-
teressati all'Unione Italiana
Vini di Milano, ai Labora-
tori dell'Unione ad Asti, Ve-
rona, Reggio E., Roma, Na-
poli e Lecce, al nostro gior-
nale, al prezzo di L. 1.000,
compreso imballo e spedi-
(zione,
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DEGLI ARTICOLI

Dagli archivi
el giornale

Una nuova selezione di articoli pubblicati
sul Corriere Vinicolo tra il 1958 ¢ il 1968

« Vinum laetificat cor ho-
minis » senfenzié Salomone,
e a sua volte Omero canto:
«il vino & la robustezza dei
mortalis. Antico,
quanto il mondo, ¢ il pro-
dotte della wvite vinifera. E-
ned, infotti, nel Lazio isti-
tuisce le « feste vinaliss in
onore di Giove e Venere
Cantarono le lodi del vino, in

quindi,

le amarezze della vita ». San
Paolo, altrest, rivolgendosi o
Timoteo, volendo fore da
medice, gli preserive: « Non
bere pitt aequa sola, ma fa
wzo di un poco di vino a cau-
so del tuo stomaco e delle
frequentt tue malatties,
(Tum, V, 235).

Recentemente ung serie di

bonice determing un abbas-

- SECONDOLE -TESTIMONIANZE. POETICHE DI ORAZIO

Furono gli antichi romani
it primi produttori di spumante

Hecentemente sono comparse relazioni scientifiche sull'impiego terapeutico di
questo vino che esercita sullorganismo umano una ezione veramente benefica

CON LA LEGGE SULLA DENOMINAZIONE D’ ORIGIN

1 vino aved una sua nersonalita

« Nemo profeta in Patria -!|o rosso, sarebbe come fare
Detto latino,

quale soggiace regolarmen-/lazione. Ha deeciso. Chiede-
te anche il nostro vino nel- ra anche lui questo o quel
la nostra terra.

Ini tipiei, si & posta la nuova
soprattutto a-|un grosso errore d'ortogra- |direttiva
datto al popoli latini e al fia su un biglietto di presen-|

|intende, a
ivi]m a seconda del caso. Non|

sumento della sensibilita al
dolore deila mucose gastrica
e diminuisce lo stimolo al
vomito che sovente insorge
dopo le operazioni. Inoltre lo
spumante fevorisce le diu-
Tesi e rianima Uaftivitd cir-
colatoria, E' per cid che Sau-
eruch fa bere spumante ai
S0t T 11 dopo Uoperazio-

tnteressanti IS 1 zioni

seguito, Francesco Redi, me-{syll'impiego terapeutico del

dico e poeta, Parini, Monti,
Foscolo, Zerelle,
Torzewt: con  UVarmonioso
brindisi delle Cavelleria Ru-
sticana del Verdi; Carducci:
= Evviva la beata sovranita
del fioseo s, esclameve so-
vente e perché reputava il
vine ano dei miglior: farma-
ci dello spirito quando questo
@ 'nqmcw Gabriele ’An-
nunzio nel 1895, trovandosi in
Francia, oppresso dal levoro
st ammalo; chigmato il me-
dico gli fu prescritto un bic
chiere di vino nero do presi-
dere ad ogni pasto: « Se que-
st porzione non producesse
aleuno effetto interessante la
guerigione, aggiunse il somi-
tario, la raddoppi ed occor-
rendo le triplich Il poeta
ascoitd il consiglio. « Fin dal
primo  bicchiere —  dice
D’Annunzio — mi sentil al-

brio e di gemialita, per cuwi
ho sempre continuwato a ta-
vaola, il suggerimento del me-
dico jrancese s,

« Date del vino a chi ha il
cuore amareggiato » dice il
Salmista, « perche dimentichi

Tﬂrg:nm'

vino e, massimamente dello
SPUTRUNLE, & COmParsa in une
relazione del prof. A, Kliew,
gid direttore dell'lstituto
Igiene della Universita i
Magonza, ove & detto, tra
Unltro, che lo «spumante s
esereite sul'l:.rgmnsmo una
azione simile, ma pit rapida,
di quelle del wvino comune.
Cio é de attribuirsi al fatto
che lo copacité di assorbi-
mento della mucosa gastrica
verso Ualeool ¢ migliorata
per Vinfluenza dell’anidride
carbonica infusa nello spu-
mante, indi ung pilk pronta
entrata in circolo dell’alenol.
Per tale vagione lo spuman-
te venne prescritto volentie-
ri nell'ultimg guerra e con

successo nel casi ceuti di a-

stemin cavdinoen e circolato-

rig. Le clire sostanze conte-

legro, Tinglovanito, pieno. d (nute nello spumante, aggiun-
EgTo, eH . 2 i

ge UA.: diversi zuccheri, aci-
di organici, sali ed aromi, e-
sereitano ung funzione su-
bordinata.

La  somministrezione di
spumente, dopo  interventi
chirurgici, si raccomanda per

il fatto che la anidride car-
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ne. « Tutti i miei pazienti —
egli serive nelle sue memorie
— ricevevano di regola do-
po essere stali operati, uw
plccuto- di spumante. Ma
€ di pith in merito @ cure
winicole: la somuninistrazio-
ne del vine per wia ipoder-
mict. Qui ¢ Unleool che agi-

sce e gli eteri enantici in es-

so contenutl. Nei processi in-
fluenzali la medicing tedesca
suggerisee, infatti, per wuna
pronta  guarigione, iniezioni
di alesol e da un pezzo! ma,
‘intende, nei casi in cui non
estono altre maelattio: ne-
riti, affezioni parenchimati-
che del fegato, deile milza,
gotte, ipertensione ecc, »

) 1L prof. Poolo Rovesti, pro-
sidente della. Societa Italiana
Chimict Cosmetologici, ha as-
sicurato, - in un  Convegne,
svoltosi tempo fa o Milano,
che il vino possiede virtd in-
teressanti ln cosmetica: ma-
schere di bellezza, lozicni per
attivare la vitalita della pel-
le ecc.

L'invenzione & statn attri-
buite & don Perignon, mona-
e presso una  abbazie  di

Benedettini, Ma in wvero, i

primi gd otienere vini spu-
mant: sono steti 1 Romani,
Narra la storia, che tale po-
polo, non molto raffinato in
fatte di enclogia, credeva che
alle brona maturazione del
vine convenisse laffumica-
mento e percid lemevano i
recipienti invece che in can-
w, in solaio in luego ciod
phiL alio e al passaggio del
fumo saliente; chiudendo il
rrectp:eri!f. fanfora) con il su-
ghero compresso. Ovazie,
quande invitan Mecenate a ce-
na per le calende di marzo,
gli dice, infatti, che in quel
giorno jt"ff!l.’-’) wyi erd all'gn-|
fora, la gquole comineis a be-

il « cortice » costretto con
la pooo - Hie dies anno re-
deunte festus, corlicem ad-
strictum  pice demopebit -
Amphotrae fumum hibere in-
stitutae - Consule Tullio ».
Al tempo dei Romani non
sappiamo se il sughero fosse
ignoto nella enologia; comun-
que & certo che allore le vir-
tie di questo specicle cortice,
erano apprezzale sic per lal
foggiatura di copricapi co-|
me anche per lo chiusura dei
vecipienti di vino.
francesi, edunque ¢ per
Vestuzia di don Pergno, si
son dati a produrre vini spu-
manti come al tempo di Ora-
zio, edoperando il fappo di
sughere mon  pit  pressato
con lo pece, ma come lo si
nota  oggi.

E. Flaccomio E

Spedizione in abbonamento postale - Gruppo 2

1966
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La massa degli italiani =i
accorge di gquesto bene, solo)
quando esce dall'ltalia per|
recarsi in Paesi stranieri ri-
tenuti pitt ricchi o pil eivili
e nota il modo con il quale
I'abitante di queste contra-
de chiede ed acquista il vino,
fella scelta del vino, gquesti
lostenta la sua cultura, l'edu-
cazione del suo gusto, sa che
chiede un bene raro e si at-
fida nell'aiuto della scelta
solo al fornitore di fiducia
(che pertanto é considerato
persena afta a glu(!u ire e a
consigliare) ed e disposto a
pagare volentieri di pia pur
d'avere il meglio.

L'italiano osserva. Svelto
nell'imparare capisce che
chiedere indiscriminatamen-
te al ristorante vine biance

.Jmpmh lo pagherd di pid,
ne vale la pena. E' l'occasio-
ne, una buona bottiglia di
Valpolicella, adatto, ottimo.
Due giorni dopo al ristoran-
te con l'amico; stessa pie-
tanza. Subito si premura di
consigliare il Valpolicella e
lo chiede. Attende il came-
riere; qualche dubbio, la bot-
tiglia non & piu eguale. 11
cameriere mesce. Meraviglia!
Questo vine  spumeggia, €
dolee, e letichetta & pure
Valpolicella! Ma! 11 Valpo-
licella & questo o quello che
ho bevuto l'altro giorno?

Scenetta divertente o pie-
tosa a seconda dei punti di
vista, ma che fortunatamen-
le sta per - aver fatto il suo
'Lcmpo

Con la nuova legge sui vi-
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Il SIMEI: cos'e e com'e

E la prima grande mostra specializsata di macchine per enologia e imbottigliamento in Italia - Pre-|

senti macchine ed attressature di 170 ditte - Un terzo dell’ esposizione impegnato da prodotti esteri

[ # boom » economico anc
nei settori meccanico, of

ariende disf
vande imbs

gliate.

utriel di be-

\mc quindi Ta_prima

aziendale,

i prodotti

per | siderati come un utile fat-
tare di stimols al mlwllu-

DAL

10 AL 19

Il calendario

delle manifestazioni

NOVEMBRE

10 NOVEMBRE

~|del prodotto & un problema

Data guesta  situazione,

EL - Fiera di Milano - Pad. 31 e 33 - Ingresso

Ore 10 -

menta eapitali sempre

a si contana cie-
ea 13000 aziende vink
crossiste, commercianti o
industriodi, i eni forse
10

w o artigianale e

forniture al settore vitivie
nicalo ¢ a quelli delle altre

hevande,

Conseguentements
manifestata anche Ve
v di promuEevere una e-
sposizione specializzata i
tutti i materiali, le marc=
chine e le attrezzature che

Unione Laliana Vini, per
impulso dei suol soei co-
strutbori di macchine eno-
i accordo ol

Macchine per UEnologia ¢

Flmbottigliamenta, inter-

Ilall ano :Icli Tmbattighia-
mento.

Came 3 ess rie

eategoria, a

sponde alla necessita da

mungue & utile alle azien-

de
di

vinkeole o distelbuteici
hevande. F
1 & dungque una

i spositiva |

sintercategorian, clok com-
prendente numersse cate-
rorie
ziende fornit

slzwni -nmlcn
MEL i

di prodotii e di a-

gtiqlriri nonehié come |
esp ne di solida- |
m-m con le an: sloghe espo-

1 Riunione della Commissione mista i

Ore 1130 — « Gi
sitori tedeschil.

da ]‘l'\)?’\ Vi

- Inaugurazione dﬂ 8
bl

12 NOVEMBRE

nata della Germania » (vermut in onore dei visitatori ed espo-

12-15 NOVEMBRE
italo-elvetica di esperti vitiviniceli,

«
della Camera di Commercio di Milano.

13 NOVEMBRE

nei locali

23,000 son die o gr.

i, in terming vin

arte i gueste
praltutte  le

pin Lo ¢

0 ri

na pnmnlm.
||||||Irrl||u e e
Ie Mirer
hlllml 1-15 anw

imse sl seno p
muve presse. nuosi

are

ricuperando
dovate al |

queste
soprs \tutta des
Lano malti

|]| I|N ande

Tutl
to necessariamente un

interessano Venologia e le | i

Vs Dullla

e Boozle

Come raggiungere i padiglionl del SIMEL

tempe sentita dal settore
vitivinieolo ¢ dalle catego-
rie Imbottighiateici in ge-
nere, di poter frovare in

un‘unica rasse. espasiti- |
va la piii ampia seelta
comparativa  di  tulle le
forniture occorrenti per le
aziende. Ma essa
anche alla necessita delle
industrie forni

Tiane d:

ca e
tando le presence
ad altre mostre di raratte-
re generale eni affluis
pubblica vasto ma elero-

per 1 lavorazione
Faffinamenta |

per

zione camprende anche al-
tre categorie dl materiall
e prodolll complementari,
\ come | contenitori di ve-

tro, dii legno, di cements, §
mezel di trasporto interno

1963

1l Commercio Vinicolo n.43

Then poc

A trovato
favorevole ace

EEl et
e non hanno potuto, o

Ilor una vasta

arione  internazio-

Viniziativ
seiute a suo lempa ehe i1
confronto ¢ la competizione |
| tra le industrie del diver-
si pacsi devano essere con-

ositori.
promotori del-
hanno ricono-

| Approvato
un d. d. L

| mese di
| anni pari,

| macehinari,
materiali
| in Btalia

novembre degli
eollaborando &

alternandosi eon ess,
TPertanto il SIMEL ospita

Gilrn-r.n
scono certaménte 1
sho panerani esprsi
genere  finora  realizzats
nel nostro Pacse e nel sot-
tore delle  macehine
Penologia e Vimbattlglia-
mento.

Infatti le ditte straniere
presenti o rappresentate
al SIMED sccupano cire,

per |

un terzo della complessiva |

area espasitiva e contano

| altre un terzo dei 130 nomi

esistentl nel Cataloga del
salone.

Queste le uuunmlrhe
fontamentali del

all'Esposizione un suecesso
di pubblico adeguats

o
¢ sforza compiuto dalle in-

dustrie italiane ¢ straniere,
che hanno appoggiato
ziativa a van
te le catezorie
te, offrendo w
zione esemplare di solida-
rieta ¢ dinamismo,

N | e della SOV

oo Assemblea straordinaria dcﬂ a\ssncmmnc Nar. Commercianti Grossisti

di Vin
1 Ore 1030 — IV C
Franco De Franc 3
1 duzione e il commercio del vino s,
1 Ore 12 — « Giornata della Svizzera» (vermut in onore dei visitatori ed espositori
svizzeril,

1mmln |Sn1a Bizzozzero). Relatore: prof.
iornamento della legislazione sulla pro-

l Ore 13 — tone offerta dal SIMEI alle Autorita e ai delegati parteciponti al
IV Conv Vinicolo Nazionale,

| Ore 1830 — Assapgio di vini e fo i francesi nelle sale dell'Hitel Principe

& Savoia. zata dal Consigl Somi fale dell’Ambasciata di Francia

14 NOVEMERE

- Serata in onore della Stampa italiana ¢ straniera con degustazione di

aloni del Circolo della Stampa di Milano. e gu-
nata dall"Ordin arionale Assaggiatori Vino,

del Vino ¢ dalla ri ta ENOTRIA.

13 NOVEMERE

ala dell’s mlhulhg!mumum. organizzata dal CET.IM. - Centro

Sal . Relatori: dottor

ma « 1l reimpiego dei r"rln enti di vetro per le bevandes ¢

Milane sul tema « Tre anni di lavoro per Punificazione di bot-
ure di uso generale .

partecipanti

1 Ias:lulc ¢ imb
Ore 12 y
Fos,

I Qe

ut fn alla 1a Giornata “dell' Imbottigliat

- ¥
nto, olferto dal
— « Glornata della r“l!(‘l'll {vermut in onore dei visitatori ed esposi-
tori francesi),

1§ NOVEMBRE
Giornata dell'Enotecnico » organizzata  dall’Associazione Enotecnici
Relatore: prof. Pler Glevanni Garoglic sul tema
« Imbettigliamento e stabilizzazione dei vinis.
Ore 13 — Pranzo riservato ai partecipanti alla ¢ Giornata dell’Enotecnico s,
Ore 11;5.[30 — Assemblea Generale dell'Associazione Enotecniel NMaliani a Cusano
1 Milanino

per valorizzare i
vini nobili ¢ pregiati ed aiu-
tare chi di vino non se ne
capire qualche
cosa!

Era tempo che si cercasse
di salvare questo meraviglio-
so patrimonio invidiatoei da
tutti tranne che da noi stessi,
L'attuazione di guesto ob-
biettive non sarda certamen-
te facile. Occorrono idee
chiare ¢ la gente adatta. La
fiducia comungue non ci
Manca. In fondo il proble-
ma ¢ quello di indicare e
limitare la zona dei vini mi-
gliori, garantire al consuma-
tore Yoriginalita del prodot-
to e favorirne la vendita.
Indicare e limitare le zo-
ne dei vini migliori & un di-
scorso piacevole ed aperto a
tutti al caffé, ma compito
solo di poche persone pre-
parate ed obiettive (da pre-
ferirsi con 1 capelli bianchi)!
Il garantire l'originalita

che una volta impostato é
pit di mezzi e di gambe che
di cervello (controllo del-
T'uva, produzione, gquantita..
promosso o hoceiato).

Se i due precedenti capo-|
versi hanno detto del «far|
bene +, il « far conoscere s, e|
quindi vendere, non é& cer-|
tamente meno facile. E' il
punto dove si tirano le som-l
me e gli interessi, si sa, so-
vente se non in assoluto,|
condizionano le organizza-
zioni.

Qui sarebbe bene che laj
legge fosse per una volta|
molto semplice e rispettata.|
Si faccia in modo di poter
stabilire con serio controllo
la produzione, qualitativa-
mente e guantitativamente.
Dopo di che, a\‘\i.‘{..l'lxlll in ra=
gione della quantitd i mar-
chi della distinzione, il vino
sia liberamente venduto in
libero mercato, capace di
spuntare i pre che vale a
seconda dei gusti.

Il sistema cercato da ta-
luni operatori economici dif
obbligare l'imbottigliamento!
in limiti territoriali porte-
rebbe alla formazione di mo-
nopoli od oligopoli che av-
vantaggerebbero solo mo-
mentaneamente alcune cate-
gorie castigando ingiusta-
mente le altre ed a lungo
andare ricadrebbe pure su
di essi. Verrebbe infatti in
modo a mancare al
oltore la popolazione dei
richiedenti che aumentereb-
be il prezzo e lg sue retri-
buzioni. Questi sarebbe co-
stretto a vendere solo ad al-
cuni ed ai prezzi da questi
stabiliti, o a diventare an-
che C(}I’ﬂm[‘rcllﬂntf! non aven-
done magari le capacita o i
mezzi.

Ed il vino, soprattutto lui,
il re, perderebbe la sua vera
personalitd per essere inca-
nalato verso una program-
mazione che esula dal suo
temperamento,

Ben vengano percio i con-
trolli sulla produzione e si
corredino [ vini dei limitati
biglietti unitari di viaggie,:
ma la vendita sia libera, ma-
gari all'incanto al miglior of-
ferente sia esso di Palermo,
Trieste o Torino, e sia libero
ognuno di portarsi a casa la
propria botticella per distri-
buirla ai clienti che lo sanno
ApprezEare,

A ognuno il suor al vino
il controllo ail'origine che]|
sara garanzia di qualita com-|
pletata dal marchio per te-|
stimoniare che lungo il \'iaj,'~i
lgio non sono avvenuti pa-|
|sticei; ai consumatori il pia-|
cere di bere bene ed ai com-/|
mercianti seri, una volta tan-.
to, lasciate l'orgoglio di un!
mestiere che & anche un'arte,

Michele Vescia
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We love wine

BOTTER

1 Venezia 1928



